
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENTRÉES 
 

 

Soupe à l’oignon de nos grands-mères 

Oignons longuement confits, fonds blanc de volaille, 

Croûton géant et Gruyère AOP 

18.- 

 

Salade mêlée 

Mesclun, concombre, carottes, tomates cerises, betterave, fenouil 

14.- 

 

Salade Valaisanne 

Mesclun, raclette de la cave à Lait de Nendaz,  

Lard sec aux herbes, poires rôties, seigle frit, raisin, 

Vinaigre à la poire de la maison Gegenbauer 

25.- 

 

Assiette de charcuteries du Valais 

Viande séchée, jambon cru, lard sec, saucisse sèche, 

 Pain de seigle et Vieux du Valais bio 

28.- 

 

Assiette de viande séchée des Salaisons de Bagnes 

Viande séchée, pain de seigle aux noix et beurre 

35.- 

 

Saumon Suisse Lachs façon Gravelax 

Roquette citronnée, blinis maison & crème double de la Gruyère aux herbes 

27.- 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES SPÉCIALITÉS DU VALAIS 

 
Raclette de la Cave à Lait de Nendaz, servie à volonté (soir uniquement) 

Avec pommes de terre, oignons et cornichons 

35.- 

 

Croûte au fromage 

Pain à l’ail grillé, vin blanc, raclette de Nendaz, jambon et œuf parfait 

27.- 

 

Croûte aux chanterelles 

Pain à l’ail grillé, vin blanc, raclette de Nendaz, chanterelles et œuf parfait 

29.- 

 
Fondue au fromage de la Cave à Lait de Nendaz 

(Vacherin fribourgeois, Gruyère, fromage à raclette) 

Servie avec du pain à fondue 

31.- 

 

Fondue aux tomates 

Fondue au fromage et à la tomate  

Servie avec des pommes de terre grenailles 

35.- 

 

Fondue aux bolets 

Fondue au fromage et aux bolets 

 Servie avec du pain à fondue 

38.- 

 

Tagliata de Bœuf  

roquette citronnée, copeaux de parmesan, frites 

39.- 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERTS 
 

Sorbet arrosé 

Poire, abricot ou citron 

14. –  

 

Tiramisu 

Au Spéculoos 

13. – 

 

Coupe Danemark 

Glace vanille, crème fouettée et coulis de chocolat 

14. –  

 

Crème brulée 

A la vanille de Madagascar 

14. –  

 

Meringue 

 Double crème de la Gruyère. et coulis de framboise  

12.- 

 

 

LES P’TITS GASTRONOMES (JUSQU’A 12 ANS) 
 

Coquillettes sauces à choix 

Sauce tomate, bolognaise ou pesto de basilic 

14.- 

 

Steak haché de bœuf 

Pommes de terre frites et légumes 

18.- 

 

Aiguillettes de poulet panées  

Pommes de terre frites et légumes 

17.- 

 

 


