
 

Les prix indiqués s’entendent en CHF 
TVA incluse 

Softs 

Eaux Minérales   

Valser Plate75cL / Pétillante75cL 9.- 

Valser Plate50cL / Pétillante 50cL 7.- 

Sup. Sirop Morand   1.-

(Cassis / Citronnelle / Fraise / 

Grenadine / Menthe / Orgeat / 

Pamplemousse) 

 

Boissons Chaudes  

Café, espresso, ristretto  4.- 

Double espresso   6.- 

Cappuccino, Latte, renversé 5.- 

Irish Coffee    18.- 

Lait Chaud / Froid    4.- 

Chocolat Chaud   5.- 

Chocolat / Café Viennois  6.- 

Vin Chaud    8.- 

Thés & Infusions Damman Frères 5.- 

Fruits rouges / Gunpowder 

Darjeeling / English Breakfast / Earl Grey /  

Menthe Poivrée / Verveine /Camomille 

Sodas Bouteilles   

San Pellegrino bitter 10cL  7.- 

Coca Cola / Zero 33cL   7.- 

Fanta / Sinalco 33CL   7.- 

Campari soda 10CL   7.- 

Tonic / Ginger Beer 20cL  7.- 

Ramseier 33cL    7.- 

Rivella Rouge / Bleu 33cL  7.- 

Limonade artisanale 35cL   7.- 
Citron / Framboise 

Thé Froid 33cL    7.- 

Citron / Pêche 

Kombucha 33cL   11.- 
Nature / Aronia / Hibiscus 

Jus de Fruits Iris 25cL   7.- 
Abricot / Fraise / Pomme / Poire / Tomate  

 

Tartelettes maison 
Aux noix    7.- 

A la praline    7.- 

 

  



 

Les prix indiqués s’entendent en CHF 
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Bières & Cidre 

Pressions   3dL / 5dL 

Valaisanne Lager      7.5 / 11.-

Grimbergen Blanche     8.- / 12.- 

Sup. Sirop     1.-    

Sup. Picon    3.- 

    Bouteilles  

      Chimay Dorée 33cL (Belg.)   9.- 

Martigny Vice 33cL I.P.A.      9.- 

La Trogne d’Odin 33cL     9.- 

Mjölnir 33cL     10.- 

La Chouffe 33cL (Belg.)  9.- 

Cidre La Pépite 33cL   11.- 

Feldsschlössen 33cL sans alcool    8.-  

Spritz 
Hugo (St Germain, fleur de sureau) 14.- 

Italicus (à la bergamote)  14.- 

Abbacella (floral et fruité)  14.- 

Campari (L’amer)   14.- 

Apérol (Le classique vénitien)  14.- 

Apéritifs 
Campari 4cL    8.- 

Anisés 4cL       8.- 
Ricard / Pastis 51 

Fernet Branca 4cL    8.- 
Cynar 4cL     8.- 
Suze 4cL     7.- 
Martini 4cL     7.- 
Bianco / Rosso / Extra Dry /  

sans alcool 

Accompagnement Soda   3.5 

Portos 
Sandeman 4cL Fine Tawny  7.- 

Sandeman 4cL Blanc   7.- 

Grahams 4cL 10 ans   11.- 

Taylor’s 4cL Vintage 15 ans  15.- 

Sur le pouce 

Tome Nendette   15.- 
de la Cave à Lait de Nendaz  

Saucisse Sèche   16.- 
des salaisons de Bagnes 
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Gins 

Beefeater 4cL    11.- 

Monkey 47 4cL    16.- 
Hendrick’s 4cL    13.- 

Malfy 4cL Rose    13.- 

Lone Wolf 4cL Juniper   11.- 

Lone Wolf 4cL Lime   11.- 

  Ki No Bi 4cL    13.- 

     Sup. Soda    3.5 

Tequilas 

Olmeca 4cL Silver   13.- 

Olmeca 4cL Reposado   16.- 

Patron 4cL Silver   13.-

Patron 4cL Anejo   16.- 

Vodka 

Absolut 4cL     13.- 

Belvedere 4cL    16.- 

Grey Goose 4cL    16.- 

 

Grappe 

Grappa 4cL Moscato Nonino  13.- 

Grappa 4cL Amarone Fratelli Brunello  14.- 

Grappa 4cL Amarone Bellavite   13.- 

Grappilloud 4cL de Carminoir   13.- 

Liqueurs 

Amaretto4cL Disarono   9.- 

Amaro4cL Montenegro   9.- 

Bailey’s 4cL    9.- 
Frangelico 4cL Noisette   9.- 
Grand Marnier 4cL    9.- 

Cointreau 4cL     9.- 
Jägermeister 4cL    9.- 
Get 27 4cL    9.- 

Manzanita 4cL    9.- 
Limoncello 4cL    9.- 

Rhums 

EL Eminente 4cL   13.- 

Havana Club 4cL Blanc 3 ans  11.- 

Havana Club 4cL Brun 7 ans  16.- 

Bumbu 4cL    13.- 

Bumbu 4cL XO    16.- 

Zacapa 4cL 23 Solera   18.- 
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Crus au verre 

Effervescents 

Champagne Laurent Perrier  18.- 
Pomme verte, agrumes, brioche 

élégant & raffiné 

Ice Maison Gilliard   8.- 
    Fruits tropicaux, miel, épices 

      Doux & riche 

     Prosecco    9.- 
      Pomme, poire, fleurs blanches 

Frais & léger 

Blancs 
Fendant Provins « Pierrafeu » 7.- 
Pomme verte, agrumes, minéral 

Frais & vif, convivial 

Petite Arvine  Ozenit   9.- 
Agrumes, fruits exotiques, finale saline 

Vif & soutenu 

Johannisberg Cave du vieux pressoir8.- 
Amande, miel, poire 

Riche & aromatique 

Heida Hurlevent   9.- 
Fruits exotiques, épices 

Précieux 

Amigne sèche Grand Cru  12.- 

Cave du vieux Moulin  
Mandarine, Miel  

Vif & structuré  

 
Les millésimes de nos crus sont disponible à la 
demande    

Rosé 

Queen’J Luisier   7.- 
Fruits rouge, Fraise,  

Rafraichissant & gourmand 

Rouge 

Gamay Provins « Coqueret » 7.- 
Fruits rouges, épices, violette 

Léger & fruité 

Pinot Noir Hurlevent Salquenen 9.- 
Fruits frais, cerise, framboise 

Croquant & souple 

Cornalin Chai du Baron  11.- 
Cuir, sous-bois, note de sureau 

Masculin, marquant 

Humagne Rouge Gilliard  10.- 
Baies rouge, violette, gentiane 

Franc & vif 

Syrah-Merlot Provins   9.- 

 « Edition Limitée »  

 

Sur le pouce  

Tome Nendette   15.- 
de la Cave à Lait de Nendaz  

Saucisse Sèche   16.- 
des salaisons de Bagnes   
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Eaux de vie   2cL / 4cL 
Vieille Prune Morin VSOP       7.- / 14.- 

Abricotine Morand AOP        7.- / 14.- 

Williamine Morand AOP        7.- / 14.- 

Kirsch Morand         7.- / 14.- 

Pomme Golden Morand         7.- / 14.- 

Génépi d’Anniviers        7.- / 14.- 

     Chartreuse verte        7.- / 14.- 

       Fine d’Amigne        9.- / 18.- 

Calvados 
Calvalais 4cL    13.- 

Chateau du Breuil 4cL 15 ans  19.- 

Cognacs 
Hennessy 4cL VS   13.- 

Martell 4cL VSOP   16.- 

François Voyer 4cL XO  25.- 

Armagnac 
Laballe 4cL « Résistance »  20.- 

Whiskies  
Ecosse 
Chivas Regal 4cL 12 ans   13. 

Chivas Regal 4cL 18 ans   26. 

Coal Ila 4cL 12 ans   16.- 

Deacon 4cL    13.- 

Johnnie Walker 4cL Black Label  11.- 

Johnnie Walker 4cL Red Label  11.- 

Oban 4cL 14 ans   16.- 

The Spaniard 4cL   28.- 

 

Etats Unis 
Four Roses 4cL   13.- 

Jack Daniel’s 4cL   13.- 

 

Irlande 
Jameson 4cL    11.- 

 

Islay 
Arran 4cL Sauternes Cask Finish  28.- 

Lagavulin 4cL 8 “House Lannister” 18.-  

Lagavulin 4cL 16 Years Old   26.- 

 

Japon 

Nikka 4cL Sessions   16.-  
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Cocktails  
Cocktail BOAS   18.- 
Bitter Orange Amaretto Sour  

Espresso Martini   18.- 
Vodka, liqueur de café, espresso 

Portofino Gin & Tonic  18.- 
Gin Malfy Rosa, Tonic Water, romarin 

 Paloma Reposado   18.- 
        Tequila Altos Reposado, soda 

 pamplemousse, citron vert, agave 

      Deacon Old Fashioned 18.-
The Deacon Whisky, Angostura, orange 

Bumbu Smash   18.- 
Rhum Bumbu OG, citron, basilic, ginger beer 

Hennessy Ginger    18.- 
Cognac Hennessy VS, ginger ale 

Light Daiquiri Eminente  18.- 
Rhum Eminente, citron vert, sucre 

The Pink One   18.- 
Vodka Belvedere, Triple sec, citron, cranberry 

Moscow Mule   18.- 
Vodka, ginger beer, citron vert, bitter 

Bloody Mary    18.- 
Vodka, jus de tomate, citron vert 

Caïpirinha    18.- 
Cachaça, sucre, citron vert 

Mimosa    22.- 
Champagne Laurent Perrier, orange, triple sec 

Rossini    22.- 
Champagne Laurent Perrier, purée de fraise 

Bellini     22.- 
Champagne Laurent Perrier, purée de pêche 

Negroni    18.- 
Gin, Vermouth, Campari 

Negroni Sour   18.- 
Campari, Gin, Cynar, orange, citron, sucre 

Margarita    18.- 
Tequila, triple sec, citron 

French Martini   18.- 
Vodka, framboise, ananas 

Pornstar Martini   18.- 
Vodka, passion, vanille, citron vert, shot de 
champagne 

Whisky Sour    18.- 
Bourbon, citron vert, sucre 

Mojito     18.- 

Mojito Royal    22.- 

 

Sans Alcools 

 
Virgin Mojito    13.- 

Mocktail BOAS   13.- 
Banane, Orange, Ananas, Sirop grenadine 
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Snacking          (14h-19h)

Ardoise de Charcuteries du Valais       28.- 
Jambon cru, Viande séchée, lard sec, saucisse sèche, pain de seigle et fromage vieux du Valais 

Assiette de Viande séchée des salaisons de Bagnes    35.- 
Viande séchée, pain de seigle aux noix et beurre 

Panini raclette          16.- 
Raclette de la Cave à Lait de Nendaz, oignons confits, servi avec pickles d’oignons et cornichons 

     Panini viande séchée         14.- 
      Raclette de la Cave à Lait de Nendaz, viande séchée, servi avec pickles d’oignons et cornichons 

     Pinsa Margarita          16.- 
Tomate, mozzarella, basilic et huile d’olive extra vierge 

Pinsa Gorgonzola          16.- 
Gorgonzola, jambon cru, roquette et huile d’olive extra vierge 

Stracciatella di Buffala         15.- 
Chips de pain, huile d’olive extra vierge 

Arancini raclette et Gruyère AOP        12.- 
Riz Carnarolli, coulis de tomate au basilic 

Fingers de perches de Loë        16.- 
Sauce tartare 

Beignets de crevettes         15.- 
sauce aigre douce 

Portion de frites          7.- 

 

 

 

 

 

 

 

 


