
 
 

 

 

 

 

ENTRÉES 
 
 

Salade mêlée 
Mesclun, concombre, carottes, tomates cerises, fenouil 

Sauce au choix : française* ou italienne 
CHF 14.- 

 
 

Emulsion et sorbet* de melon aux citrons,  
Réduction de malvoisie 

CHF 16.- 
 
 

Carpaccio de bœuf suisse 
Copeaux de vieux Bagnes, huile de noisette du moulin de Severy, 

 Roquette, chips de légumes et pommes frites* 
CHF 22.- 

 
 

Salade César 
Laitue, poulet, œufs durs et lardons, sauce césar 

CHF 19.- 
 
 

Polychrome de tomates 
Sorbet* et mozzarella de bufflonne sur un sablé aux graines 

CHF 18.- 
 
 

Tartare de saumon suisse aux senteurs thaï 
CHF 20.- 

 
 
 
  



 
 
 
 
 

 
 
 

PATES ET RISOTTO 
 

Agnolotti au bœuf black Angus suisse 
Épinards et jus corsé au poivre de Sichuan 

CHF 29.- 
 

Risotto aux petits pois 
Crevettes Bio des mangroves et chorizo 

CHF 36.- 
 

 
VEGETAL 

 
Papardelle de la Casa delle Paste  

Crémeux aux morilles 
CHF 32.- 

 
Risotto au gorgonzola 

Roquette à l’huile d’olive fumée 
CHF 26.- 

 
 

LES P’TITS GASTRONOMES (JUSQU’A 12 ANS) 
 

Pâtes* sauces à choix 
Sauce tomate, bolognaise ou pesto de basilic 

CHF 14.- 
 

Steak haché de bœuf 
Pommes de terre frites* et légumes 

CHF 18.- 
 

Chicken nuggets maison 
Pommes de terre frites* et légumes 

CHF 17.- 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 

 
VIANDES 

 
Carpaccio de bœuf suisse 

Copeaux de vieux Bagnes, huile de noisette du moulin de Severy, 
 Roquette, chips de légumes et pommes frites* 

CHF 36.- 
 

Filet de bœuf suisse sur ardoise 
Légumes du soleil, beurre aux herbes,  
sauce chimichurri et pommes frites* 

CHF 49.- 
 

Vitello tonato 
Servi avec des pommes frites* 

CHF 37.- 
 

Poitrine de porc grillée de chez Chappuis 
Gambas des mangroves, purée de patate douce et jus à la cardamome 

CHF 42.- 
 
 
 

POISSONS 
 

Filets de perches de Loë meunières 
Sauce tartare maison et pommes frites* 

CHF 42.- 
 

Paillard de truite saumonée du Valais 
Céréales et sauce vierge 

CHF 34.- 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
DESSERTS 

 
 

Ardoise de fromages du Valais 
Vieux Bagnes, chèvre de Grimisuat, Brebis Bio et tomme de Bruson 

CHF 16.- 
 
 

Coulant au chocolat Vlrhona Manjari 
Glace Fior di Latte* 

CHF 14.- 
 
 

Crème brûlée  
à la liqueur d’abricot Morand 

CHF 14.- 
 
 

Tiramisu au café 
CHF 14.-  

 
 

Gratin de fraises et rhubarbe 
CHF 12.- 

 
Coupe Danemark 
Glace Movenpick 

CHF 15.- 
 
 

Double crème de la Gruyère 
 Meringue maison et coulis de framboise  

CHF 12.- 
 
 
 


